
Spezialitaeten aus Thailand 
 

28. Gai Kiew Wan (scharf)  

Knuspriges Hühnerfleisch mit grünem Curry 

und verschiedenen Gemüsesorten in feiner Kokosnusscreme 21,50 

   

29.  Gai Pat Krungthep (leicht scharf)  

Gebratenes Hühnerfleisch mit rotem Curry, Chilischoten 

und verschiedenen Gemüsesorten und Thai Kräutern  21,50 

 

30. Gai Pat Phet (scharf)  

Gebratenes Hühnerfleisch mit grünem Pfeffer und Knoblauch 21,50 

 

31. Paneng Nua (scharf)  

Gebratenes Rindfleisch mit rotem Curry 

und verschiedenen Gemüsesorten in feiner Kokosnusscreme 22,90 

 

32. Paneng Ped (scharf)  

Gebratene Ente mit rotem Curry  

und verschiedenen Gemüsesorten in feiner Kokosnusscreme 25,50 

 

33. Ped Kiew Wan (scharf)  

Gebratene Ente mit grünem Curry  

und verschiedenen Gemüsesorten in feiner Kokosnusscreme 25,50 

 

34. Paneng Pla Muk (scharf)  

Gebratener Tintenfisch mit rotem Curry  

und verschiedenen Gemüsesorten in feiner Kokosnusscreme 26,50 

 

35. Kung Kiew Wan (scharf)  

Gebratene Riesengarnelen mit grünem Curry  

und verschiedenen Gemüsesorten in feiner Kokosnusscreme 29,50 

 

36. Paneng Tale (scharf)    

Gebratene Riesengarnelen, Tintenfisch, Fischfilet,  

mit rotem Curry und verschiedenen Gemüsen  

in feiner Kokosnusscreme      31,50 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Zusatzstoffe und Allergene können beim Servicepersonal erfragt werden. 

         Alle Preise sind inkl. Bedienung und der gesetzl. MwSt 
 


